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 (KIMCHI) مواصفات الدستور الغذائي للكمشي
 

CXS 223-2001  
 .2022و 2017 ي. تم تنقيحها في عام2001في عام تم اعتمادها 
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 2022تعديل عام 
 

أدخل التعديل التالي على نص المواصفة بموجب القرارات التي اتخذت في الدورة الخامسة والأربعين لهيئة الدستور الغذائي 
 .2022في ديسمبر/كانون الأول 

 
  نص الصيغة المعدلة  نص النسخة السابقة الموضع الصفحة
توسيم  3-8لقسم ا 6

الحاويات غير 
المخصصة للبيع 

 بالتجزئة

اويات لتوسيم الحاويات غير المخصصة لحالمعلومات الخاصة باح ض  تو 
للبيع بالتجزئة إما على الحاوية أو في المستندات المصاحبة، على أن يتم 
ذكر اسم المنتج وعلامة تعريف الشحنة واسم المصن ع أو المعب ِّئ وعنوانهما 

 عغير أنه يجوز الاستعاضة عن علامة الشحنة، واسم المصن   على الحاوية.
أو المعب ِّئ وعنوانهما بعلامة تعريف شرط أن يتم التعرف عليها بوضوح في 

 المستندات المصاحبة.

ينبغي لتوسيم الحاويات غير 
المخصصة للبيع بالتجزئة أن 

المواصفة يتماشى مع أحكام 
العامة لتوسيم الحاويات غير 
 المخصصة للبيع بالتجزئة

(CXS 346-2021.) 
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 النطاق -1
 

والمعد من الملفوف الصففي    أدناه 2تعريفه في القسففم  جاءكما   كمشففيال باسففمالمنتج المعروف تنطبق هذه المواصفففات على 
 ومن ثم  تخميرها.تمليحها وتتبيلها عها و يقطتأخرى تم تشذيبها و  واتخضر من و  ،كمكون أساسي

 
 الوصف -2

 
 تعريف المنتج 2-1

 
 :المنتجهو  (KIMCHI)الكمشي 

 
الملفوف الصفففي  خاليا  أن يكون هذا وينبغي؛ .Brassica pekinensis Ruprالمعد من أصفففناف الملفوف الصفففي   أ()

ومصففففففففى  ،لا بالمياه العذبةو ومغسففففففف ،ومملحا ،نزع الأجزاء غير الصفففففففالحة ل كلغاية ة ومشفففففففذبا للحوظمن العيوب الم
   ذات حجم ملائم؛ /قطعأجزاء قط ع إلىم غيرأو  اقط ع  م وز أن يكون؛ ويجالمياه فائضلإزالة 

 Capsicum annuum)الحار  الفلفل الأحمرمسفففحو  بشفففكل رئيسفففي من يتكون مزيج من التوابل  بإضفففافةهز المج ب()

L.) ، المكونات وز لهذهوالفجل. ويج الشائع الثوم بخلافالصالحة ل كل  الثوم والكراثوأصناف  ،الزنجبيلو الثوم، و 
 إلى شرائح وقطع؛ أو مفتتةمقطعة أو  أن تكون مفرومة

 حمضنتاج ل إوحفظ المنتج من خلاملائمة لضففففففففففففففمان النضففففففففففففففج الملائم  حاوياتقبل أو بعد تعبئته في  يخمر الذي ج()
 .حرارة منخفضة على درجات اللاكتيك

 
 شكالالأ 2-2

 
 التالية: لأشكالا حدأعرض المنتج في  يجب

 
 ؛ةكامل  ةصيني ةملفوف - ملاكا )أ(

  ؛إلى نصفينطوليا  ةمقسوم ةصيني ةملفوف - نصفان )ب(

  أرباع؛إلى  ة طوليامقسوم ملفوفة صينية – أرباع )ج(

  سم. 6-1أورا  الملفوف الصي  مقط عة إلى أجزاء يتراوح طولها وعرضها بين  - رقائق شرائح أو )د(

 

 الجودةالتركيبة الأساسية وعوامل  -3
 

 التركيبة 3-1
 

 المكونات الأساسية 3-1-1
  ؛2في القسم  على النحو الموصوفالتوابل  خليطالملفوف الصي  و  )أ(

  الملح )كلوريد الصوديوم(. )ب(
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 المسموح بها الأخرى المكونات 3-1-2
 ؛الفواكه )أ(

 معجون الأرز اللزج؛ )ب(
 المكس رات؛ (ج)
 المخمرة؛و ثمار البحر المملحة  (د)
 بذور السمسم؛ (ه)
 الكربوهيدرات(؛أنواع السكر )محليات  (و)
 ؛2في القسم  ةوصوفالم تلكالخضروات بخلاف  (ز)
 معجون دقيق القمح. (ح)
 
 تركيبة خصائص أخرى لل 3-1-3
 
 كتلة/كتلة  %0.03لا تتجاوز  الشوائب المعدنية أ()

 كتلة/كتلة  %4.0~  1.0 لح )كلوريد الصوديوم(المالمحتوى من  ب()

 كتلة/كتلة  % 1.0تجاوز تلا  الحموضة الإجمالية )كحمض اللاكتيك( ج()
 

 الجودةمعايير  3-2
 
 لمنتج.ل لقوام الاعتياديبا تسميو ، والنكهة والرائحة ونطبيعي الل لكمشيا كوني
 
 للجودة عايير  الأخرىالم 3-2-1
 
 الحار الفلفل الأحمر بفعلالمنتج أحمر  لون يكون – اللون أ()
 .المذا  مضاحيكون  يجوز أنو ومالح.  حارمذا  ذو لمنتج ايكون  - المذاق ب()
 .بدرجة معقولة لمضغل قابلاوهش ا و  متراص االمنتج  ن يكونأ ينبغي - قوامال ج()
 

 المضافة الغذائية المواد -4
 

 مات الحموضةظ   من   4-1
 الرقم
 الدولي

 الحد الأقصى اسم المادة المضافة

 كحمض الأسيتي 269

 حمض اللاكتيك 270 الجيدةمارسات التصنيع لم ضمن الحدود القصوى
 حمض السيتريك 330
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 للنكهة المعززة المواد 4-2
 الحد الأقصى اسم المادة المضافة الرقم الدولي

 حادي الصوديومأ غلوتامات -إل 621

 غوانلات ثاني الصوديوم-'5 627 مارسات التصنيع الجيدةلم ضمن الحدود القصوى
 وزينات ثاني الصوديوم نإي -5' 631

 
 المنكهات 4-3

 مارسات التصنيع الجيدةلم ضمن الحدود القصوى منكهات طبيعية واصطناعية

 

 تشكل القوام عوامل 4-4

 الحد الأقصى اسم المادة المضافة الرقم الدولي
 مارسات التصنيع الجيدةلم ضمن الحدود القصوى سوربيتول 420

 
 والتثبيت كثيفالت عوامل 4-5

 الحد الأقصى المادة المضافةاسم  الرقم الدولي
 مارسات التصنيع الجيدةلم ضمن الحدود القصوى فورسيلاران(بما في ذلك كاراجينان ) 407
 زنثانالصمغ  415

 
 الملوثات -5
ذائي العامة للملوثات مواصفة الدستور الغالتي تنص عليها  للملوثات لحدود القصوىل ةذه المواصفبهالمنتج المشمول  تثليم 5-1

 .(CXS 193-1995) والسموم في الأغذية والأعلاف
 

 .الغذائي ورهيئة الدستالتي وضعتها  خلفات المبيداتحدود القصوى لملل ةذه المواصفبهالمنتج المشمول  تثليم 5-2
 

 الصحية النظافة -6
 

ادئ العامة لنظافة لمبباتم مناولته وفقا ل قسفففففام ذات الصفففففلة أن تو  ةعد  المنتج المشفففففمول  حكام هذه المواصففففففييوصفففففى  ن  6-1
وغير ذلك من نصففففففوت الدسففففففتور الغذائي ذات الصففففففلة مثل مدونات الممارسففففففات الخاصففففففة  ،(CXC 1-1969) لأغذيةا

  ومدونات الممارسات. الصحية بالنظافة
 

عايير الميكروبيولوجية والخطوط التوجيهية لوضفففففففففع الم لمبادئلا تثل المنتج لأي معايير ميكروبيولوجية توضفففففففففع وفق  يمينبغي أن  6-2
 .(CXG 21-1997) وتطبيقها في مجال الأغذية
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 الأوزان والمقاييس -7
 

 اويةسعة الح 7-1
 

 الحد الأدنى من الوزن المصفى 7-1-1
في المائة بحسفففففففب الوزن، محتسفففففففب ا  80ينبغي للوزن المصففففففففى للمنتج النهائي، كنسفففففففبة مئوية من الوزن المذكور، ألا يقل عن 

درجة مئوية التي سففففففففففففففتحتويها العبوة المحكمة الإقفال لدى ملئها بالكامل.  20أسففففففففففففففاق وزن المياه المقطرة على حرارة  على
 في المائة بحسب الوزن.  80الوزن المصفى للمنتج النهائي كنسبة مئوية بناء على الوزن المذكور فلا يقل عن  أما
 

 التوسيم -8
 .(CXS 1-1985) .للمواصفة العامة لتوسيم الأغذية المعبأة مسبق اوفقا  المشمول  حكام هذه المواصفة يتم توسيم المنتج

 بالإضافة إلى ذلك، تسري الأحكام المحددة التالية: 
 

 المنتج اسم 8-2
 على مقربة من اسم المنتج. ددالشكل المح كرنبغي ذ وي. (KIMCHI) كمشي"ال" يطلق على المنتج اسم

 
 الحاويات غير المخصصة للبيع بالتجزئةتوسيم  8-3

اويات غير المواصفة العامة لتوسيم الحينبغي لتوسيم الحاويات غير المخصصة للبيع بالتجزئة أن يتماشى مع أحكام 
 (.CXS 346-2021) المخصصة للبيع بالتجزئة

 
 طرائق التحليل وأخذ العينات -9

سفففاليب التحليل وأخذ أطرائق التحليل وأخذ العينات الواردة في ، ينبغي اسفففتخدام ةالمواصفففف الامتثال لهذهالتحقق من بغية 
 ( ذات الصلة  حكام هذه المواصفات.CXS 234-1999) االعي نات الموصى به
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