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NORMA PARA EL COMINO
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Enmienda aprobada en 2022

Las siguientes enmiendas se introdujeron en el texto de la norma a raiz de las decisiones adoptadas en el

45.° periodo de sesiones de la Comision del Codex Alimentarius celebrado en diciembre de 2022.
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Seccion 8.3 Etiquetado de
los envases no destinados a
la venta al por menor

La informacién para los Los envases no destinados a la
envases no destinados a la

venta al por menor deberan
venta al por menor debera etiquetarse de conformidad con

figurar o bien en el envase o lo dispuesto en la Norma
en los documentos que lo

general para el etiquetado de
acompafian, pero el nombre envases de alimentos no
del producto, la identificacién destinados a la venta al por
del lote y el nombre y direccion menor (CXS 346-2021).
del fabricante, envasador,

distribuidor o importador, asi
como las instrucciones de
almacenamiento, deberan
aparecer en el envase. Sin
embargo, la identificacion del
lote y el nombre y direccién del
fabricante, envasador,
distribuidor o importador
podran ser sustituidos por una
marca de identificacién, a
condicion de que dicha marca
sea claramente identificable en
los documentos adjuntos.
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AMBITO DE APLICACION

Esta norma se aplica al comino ofrecido para el consumo directo, como ingrediente en el procesamiento de
alimentos o para reenvasado, en caso de ser necesario. Excluye al comino destinado al procesamiento
industrial de alimentos.

DESCRIPCION
Definicién del producto

El comino es el producto preparado a partir de las semillas' de Cuminum cyminum L. de la familia Apiaceae
gue ha alcanzado un desarrollo adecuado para el procesamiento, y ha sido procesado de una manera
apropiada, sometiéndose a operaciones tales como limpieza, secado, molienda y tamizado.

Formas de presentacién
El comino podra ofrecerse en una de las siguientes formas de presentacion:
a) entero/intacto;
b) partido: dividido en dos o mas piezas;
¢) molido: procesado en polvo.
Tipos varietales
No aplicable.
FACTORES ESENCIALES RELATIVOS A LA COMPOSICION Y LA CALIDAD
Composicion
Producto tal como se define en la Seccion 2.
Factores de calidad
Contenido de humedad
El comino (entero, partido o molido) no debe contener mas de un 10 % de humedad.
Olor, sabor y color

El comino deberéa tener un olor y sabor caracteristicos, que pueden variar en funcion de los factores o las
condiciones geoclimaticas. El comino debe estar libre de cualquier olor o sabor extrafio y sobre todo de
moho. El comino debera tener un color caracteristico que varia del gris ocre al marrén claro.

Clasificacion

El comino entero se puede clasificar en tres clases/categorias, de acuerdo con los requisitos fisicos y
guimicos que se especifican en los cuadros 1y 2.

Cuando esta sin clasificar, las disposiciones relativas a los requisitos de la Clase/Categoria Ill se aplican
como requisitos minimos.

Caracteristicas fisicas

El comino entero debera cumplir los requisitos fisicos que se especifican en el Cuadro 1.

i Botanicamente conocido como “frutos secos”.
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Cuadro 1. Requisitos fisicos para el comino entero/comino partido (tolerancia permitida para defectos)

Clase/Categoria
Parametro
I Il 1]
Materia vegetal extrafia?, % maximo de fraccién de masa 1 2 3
- - — > or Ao —
Contenido de materia foraneaP®, % maximo de fraccién de 01 05 05
masa
Moho visible, % maximo de fraccion de masa 1,0 1,0 1,0
Proporcién de frutos dafiados/defectuosos®, % méaximo de
o 5,0 5,0 5,0
fraccién de masa
Insectos muertos, fragmentos de insectos, contaminacion
Lo ., 0,1 0,5 0,5
por roedores, % maximo de fracciéon de masa
- — - Ry —
Materia dafiada por insectos?, % maximo de fraccién de 05 1.0 1.0
masa
Insectos vivos 0 0 0
Excrementos de mamiferos (mg/kg) 1,0 1,0 1,0

a Materia vegetal asociada con la planta de la que se origina el producto, pero que no se acepta como parte del producto
final.

b Cualquier materia o material detectable raro objetable no asociado habitualmente con los componentes naturales de la
planta de especias; tales como palos, piedras, embolsado de arpillera, metal, etc.

¢ Semillas dafiadas, descoloridas, arrugadas e inmaduras.

d Semillas de comino que estan dafiadas o descoloridas o que muestran signos de agujeros como consecuencia de
infestacién de insectos lo que afecta la calidad de los materiales.

Caracteristicas quimicas
El comino entero, partido y molido deberd cumplir los requisitos quimicos que se especifican en el Cuadro 2.

Cuadro 2. Requisitos quimicos para el comino entero, partido y molido

Requisito para la categoria

de comino entero y partido Requisito para el

. comino molido
Parametro

Cenizas totales, fraccion de masa % (base

‘o 8,5 10,0 12,0 9,5
seca), maximo

Cenizas insolubles en acido, fraccién de

masa % (base seca), maximo L5 3.0 4.0 15

Aceites volatiles, ml/100 g, (base seca),

o 2,0 15 15 13
minimo

Clasificacion de "unidades defectuosas"

Un lote de muestra que no cumpla uno o méas de los requisitos pertinentes de calidad, tal como se establece
en la Seccion 3.2 (excepto aquellos basados en promedios de muestra) debe ser considerado como
"defectuoso”.

Aceptacion del lote

Se considera que un lote cumple los requisitos pertinentes de calidad especificados en la Seccién 3.2
cuando el nimero de "unidades defectuosas”, tal como se define en la Seccién 3.3, no supera el nUmero de
aceptacion del correspondiente plan de muestreo. Para los factores evaluados en un promedio de la
muestra, se considera aceptable el lote, si la media cumple con la tolerancia especificada, y ninguna
muestra individual esta excesivamente fuera de tolerancia.
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ADITIVOS ALIMENTARIOS

Se permite el uso de los agentes anticoagulantes que se enumeran en el Cuadro 3 de la Norma general
para los aditivos alimentarios (CXS 192-1995)! inicamente en el comino molido.

CONTAMINANTES

Los productos regulados por esta norma deberan cumplir los niveles maximos de la Norma general para los
contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos y piensos (CXS 193-1995)2.

Los productos regulados por esta norma deberan cumplir los limites maximos de residuos de plaguicidas
establecidos por la Comision del Codex Alimentarius.

HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de esta norma se preparen y manipulen
de conformidad con las secciones apropiadas del Codigo de practicas de higiene para alimentos con bajo
contenido de humedad (CXC 75-2015, Anexo ll1)3 y otros textos pertinentes del Codex Alimentarius, como
los cédigos de practicas de higiene y codigos de practicas.

Los productos deberan ajustarse a los criterios microbiolégicos establecidos de conformidad con los
Principios y directrices para el establecimiento y la aplicacion de criterios microbioldgicos relativos a los
alimentos (CXG 21-1997)“.

PESOS Y MEDIDAS
Los envases deberan llenarse todo lo que sea posible sin comprometer la calidad y deberan ser compatibles
con una declaracién adecuada del contenido.

ETIQUETADO

Los productos regulados por las disposiciones de la presente norma deberan etiquetarse de conformidad
con la Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados (CXS 1-1985)°%. Ademas, se aplican
las siguientes disposiciones especificas:

Nombre del producto

El nombre del producto debera ser "Comino".

El nombre del producto puede incluir una indicacion de la forma de presentacion/categoria.
Pais de origen (opcional).

Marca de inspeccién (opcional).

Etiguetado de los envases no destinados ala venta al por menor

Los envases no destinados a la venta al por menor deberan etiquetarse de conformidad con lo dispuesto en
la Norma general para el etiquetado de envases de alimentos no destinados a la venta al por menor
(CXS 346-2021)5.

METODOS DE ANALISIS Y MUESTREO

Para comprobar el cumplimiento de esta norma, deberan utilizarse los métodos de analisis y planes de
muestreo que figuran en los Métodos de analisis y de muestreo recomendados (CXS 234-1999)7 pertinentes
para las disposiciones de esta norma.
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NOTAS
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