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COEPA NMPUMEHEHUA

HacTtoswun CtaHaapT OTHOCUTCSA K COMNK, UCMOMb3yEMOM B KA4YECTBE MHrpeaueHTa B nuLLe, npegHasHavyeHHom
Kak ans npsamon npogaxu notpebutento, Tak 1 Ans npMMeHeHus B NPOU3BOACTBE nuLLeBon npoaykuun. OH
Takke OTHOCUTCS K COMW, UCMONb3yeMON B KayecTBe HOCUTens nuwieBbiX Jo6aBOK u/vnn nuTaTenbHbIX
BewlectB. B oTgenbHbix cnyydadx MoryT ObiTb ycTaHoBreHbl 6ornee KOHKpeTHble TpeboBaHus AOns
yAOBMNETBOPEHMA 0COObIX MNOTpebHOCTEN, He npoTUBOpevaluMe nonoxeHumam pAaHHoro CraHpapra.
MonoxeHua HacTosiwero CTaHgapTa He OTHOCATCH K COMW M3 WMHbIX UCTOYHWMKOB, KPOME TeX, KOTopble
YyNOMSIHYTbl B pasfene 2, B 4YacCTHOCTM, K COMW, KoTopas ABnsieTcs NobOYHbIM MPOAYKTOM XMMUYECKOM
NMPOMBILLIIEHHOCTM.

OMNMUCAHUE

Muwesas conb npeactaBnseT cobon KpUCTannU4ecKkui NPOAYKT, COCTOSILLMIA, B OCHOBHOM, U3 Xropuaa
HaTpusa. OHa fobbiBaeTCs U3 MOpPS, U3 NOA3EMHbBIX MECTOPOXKAEHWIN KAMEHHON CONU UMW U3 NPUPOAHON panbl.

OCHOBHOW COCTAB U ®AKTOPbI KAYECTBA

MuHumanbHoe copgepxaHue NacCl

Copepxanne NaCl gormkHo 6biTb He MeHee 97% B cyxoM BellecTBe 6e3 yyeta Jo6aBok.
EcTecTBeHHbIe BTOPUYHbIe NPOAYKThI U 3arpsAA3HAOLLMe NpUMecH

OcTtaBlumnecs BellecTBa BKMOYAOT B cebs eCTeCTBEHHble BTOPUYHbIE MPOAYKTbI, KOTOPbIe MPUCYTCTBYIOT B
MULLIEBOI CONW B Pa3nnYHbIX KONIMYECTBAX B 3aBMCMMOCTM OT MPOUCXOXAEHMSA 1 cnocoba Npov3BoacTBa Conu,
N KOTOPble B OCHOBHOM COCTOSAT U3 CynbdaTtoB, kKapboHaToB, OpOMNAOB KanbLus, Kanus, MarHns, HaTpus, a
TawkKe XNOpuaoB Kanbuus, Kanua n marHus. [pupoaHble KOHTaMUHaHTbl MOryT Takke MpUCYTCTBOBaTb B
KONMYeCcTBax, M3MEHSIOLWNXCA B 3aBUCMMOCTW OT MNPOUCXOXAEeHWs W crnocoba npou3BOACTBA CONW.
CopaepxxaHve meau He JOIDKHO npeBbIwaTh 2 MI/Kr (BbipaykeHHON kak Cu).

Ucnonb3oBaHue B KayecTBe HOCUTens

Ecnn comb uvcnonb3yldT B KavecTBe HocuUTens nuwiesBblX [o06aBOK mnuv nuTaTenbHbiX BeWecTB ANnd
TEXHOMOrMYEeCKUX Lenen unm B Lensx 340poBbsA HaceneHus, TO HeobXoaAMMO MPUMEHSTb NULLEBYIO COSb.
Mpumepamu Takoro NCNOnb30BaHWSA ABASIOTCA CMECK U3 COMW C HUTpatamu u/unu HUTpuTamm (NoConoYHas
CMeCb) U COfb, CMeLlaHHas ¢ HebonbLlMM KonmdecTBom hTopmaa, noavaa unu nogara, xenesa, BUTaM1HOB,
M T.4., a Takke gobaBku, MCnonb3yemble AN NoOAAEPXKaHUA Unu cTabunmnsaunm Takux cmecen.

WoauposaHue nuwesomn conm

B 1ogopeduumMTHBIX parioHax nuuweBasl Ccofb AOfKHA OblTb MOAMPOBAHHOM ANs NpenoTBpalleHust
noaoaedUUNTHBLIX COCTOSIHUIA B LENSX 300POBbS HACETEeHUS.

CoeduHeHus tioda
[nsa oboralleHusi NULWEeBO Conu MoAOM MOTYT GbITb UCMONb30BaHbI KoaUAbl UMK NofaThl HATPUS U Kanus.
MakcumanbHbIl U MUHUMANbHbLIU yPOBHU

MakcmanbHbI 1 MUHUMArbHBIW YPOBHU, UCMOMNb3YyEMble AN NOANPOBAHUS MULLEBON COMKU, AOMKHbI ObITh
paccuntaHbl B nepecyeTe Ha Mo (BblpaXXeHHbIW B MI/KT) M YCTAHOBMEHbl HAUMOHANbHLIMW OpraHamu
3[paBoOXpaHeHNsi C y4eTOM MeCTHOM cuTyauun geduunta mnoapa.

ObecneyeHue kayecmea

MOﬂMpOBaHHaH nimueBaa CoOJfib  AOJDKHa Npou3BOOUTBCA TOJIbKO HaAdeXHbIMU  MPOU3BOAUTENAMMN,
obnagarlwmMn  3HaHUSIMKU U o6opyp,03aHMeM, HeobxoOuMMbIMM  ANS  Haanexawlero npon3soacTea
IZO,D,VIpOBaHHOVI nUWEBON Cconu, WU, B YacTHOCTWU, QAns ﬂpaBI/IﬂbHOIZ OO3NPOBKM N paBHOMEPHOro
nepemMeLunBaHuA.

NMULEBBLIE 0OBABKU

Muwesble gobaBku, nepedncrieHHble B Tabnuuax 1 n 2 «O6wezo cmaHdapma 0ns nuuesbix 006agokK»
(«General Standard for Food Additives» CODEX STAN 192-1995) B kateropuu nuwieBbix npogykros 12.1.1.
(Conb), MOryT 6bITb UCNONB30BaHbI B NPOAYKTaX MUTaHUSA B COOTBETCTBMM C TPeOOBaHUAMM 3TOro CTaHgapTa.
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KOHTAMMUHAHTDbI

Mpoaykuwms, perynupyemas aHHbIM CTaHOApPTOM, JOJKHA COOTBETCTBOBATh TpeboBaHMSAM, YCTAaHOBIIEHHbIM
B «Obwem cmaHOapme no KOHMaMuHaHmaMm U MoOKCcUHaM 8 nuujesbix npodykmax u kopmax» («General
Standard for Contaminants and Toxins in Foods and Feeds» CODEX/STAN 193-1995).

NMALLEBAA TMTMEHA

PekomeHnayeTcs, 4TOoObl NpoOAyKUMS, perynvpyemMasi [aHHbIM  CTaH4apToM, Npou3Boaunacb WU
obpabaTbiBanacb COrMacHO COOTBETCTBYHLUMM pasgenam «PekoMeHoyeMbiX MeXAayHapoAHbIX HOpPM U
npasun — O6LWMX NPUHLMNOB NuLLIEBON rurneHbl» («Recommended International Code of Practice — General
Principles of Food Hygiene» CAC/RCP 1-1969) n gpyrumn cOOTBETCTBYHOLMMM OOKymeHTamu Kopaekca,
Hanpumep, «MrneHnyeckme HopMbl 1 Npasunay u «Hopmbl 1 npaBunay.

MAPKUPOBKA

B nononHeHwne k TpeboBaHuam «Ob6Luero ctaHgapTa Nno MapkMpoBKe pacacoBaHHbIX NULLEBLIX NPOAYKTOBY
(«General Standard for the Labelling of Pre-packaged Foods» CODEX STAN 1-1985) oomkHbl NPUMEHATLCA
crnepgywoLme cneynanbHble NONOXKEHNS:

HanmeHoBaHue npoaykrta
HanmeHoBaHVeM NpoaykTa, ykasaHHbIM Ha 3TUKETKe, AOMKHO ObiTb «COrb».

HanmeHoBaHMEe «COMb» [OOIMKHO ObITb AOMOSHEHO pacnofioXXeHHbIM B HeI'IOCpeD,CTBeHHOf;I 6nmsoctun
onpepeneHnem nnbo «nuweasi Conb», NMMOO «CTOMOBas Conby, NMMBo «noBapeHHad Colb».

Tonbko B cnydae, Korga coflb COAEPKUT OOUH UM HECKOMbKO dheppoumaHngoB, 4o6aBneHHbIX B paccon Bo
BpeMsi CTaaum KpucTannusaumm, K HassaHnio MoXeT OblTb Jo6aBneH TEPMUH « AEHAPOKpUCTannuyeckas».

ECJ'II/I COIlb I/ICI'IOJ'Ib3yeTCF| B Ka4eCTBe HOCUTeNd 0gHOro Ui HeCKOJ1IbKUX NUTaTesibHbIX BELWECTB U npo,qaemﬂ
B TaKOM BMAe AN Lenen 34paBooxXpaHeHnsi, HauMeHOBaHWe NPoayKTa AOIMKHO BbITb Haanexatumm obpasom
NPVBEAEHO Ha 3TUKETKE, HANpPUMep, «Cofb PTOPUPOBaHHAsA», «COMb NOAUPOBAHHasA», «CONb, 0bGoraleHHas
Xenesomy, «Conb, oboralleHHasi BUTaMmmHamMuy» 1 Tak ganee no mepe HeobxoauMOCTMH.

YkasaHue nponcxoxaeHna B COOTBETCTBUMN C onncaHnem B pasgerne 2 nnn cnocoba npon3soacTtBa MOXeT
ObITb npmnBeaeHo Ha 3TUKeTKe, eClin Takoe yKka3aHne He BBOAUT B 3a6ny>|<p,eHV|e ﬂOTpe6VITeJ'IFI.

MapkupoBKa ynakoBku, He npeaHa3Ha4YeHHOW 41l PO3HUYHON TOProBNKn

NHdopmauus Ha ynakoBke, He NpeaHasHa4yeHHON AN PO3HUYHOWM TOProBnu, AomkHa ObiTb NpuBedeHa nnbo
Ha ynakoBKe, TG0 B CONPOBOAMTENbHbIX JOKYMEHTaX, 3a UCKITIoYeHEM Ha3BaHWs NPoAyKTa, HoMepa napTum,
Ha3BaHWUsA 1 agpeca NPoV3BOAMTENS UMX YNAKOBLLMKA, KOTOPble AOIKHbI ObiTh Yka3aHbl Ha yrnakoBke. OgHako
yKasaHue HoMmepa napTuv, HaMMEeHOBaHNA 1 agpeca NPOM3BOAMTENS UMK YNaKoBLUMKa MOTYT 6bITb 3aMeHeHbI
OOHO3HAYHO WHTEPMNpPEeTUPYEMbIM YKasaHWEM Ha Hanuyue OaHHbIX CBedeHWA B COMpPOBOAMTENbHbIX
[OKYMEHTaXx.

YNAKOBKA, TPAHCMOPTUPOBKA U XPAHEHUE

B nioGoi nporpaMme Nno MOAMPOBaHMIO COMU BaXXHO 0GECNeYnTs CogepKaHe pekoMeHayeMoro KonmyecTaa
ofa B conu Ha MOMEHT noTpebneHusi. CoxpaHeHve 1Moaa B COMM 3aBUCUT OT UCMONb3YEMOrO COEAMHEHUS
ofa, TWNa ynakoBKW, MOOBEPXKEHHOCTM YNakoBKW BIMSHWIO Npeobnafatolnx KNMMaTUYeckmx YCroBUi U
nepuona BpeEMEHW MeXay WoavMpoBaHueM U noTpeGnenvem. [ns obecneyeHus rapaHTuii Toro, 4To
ioAMpOBaHHasi COMb B KOHEYHOM WUTOre AOXOAUT A0 NOTPeGUTens ¢ ykazaHHbIM YPOBHEM ioAa, crefyoLme
Mepbl NPeaoCTOPOXHOCTM MOTYT BbiTh MPUHSATHI BO BHUMaHWE CTpaHamu, r4e KNMMaTU4ecKue YCroBus, a
TaKkKe YCINOBUSI XPaHEHWUSI MOTYT NMPUBECTM K NOTepe GorbLIOro KONMMYecTBO oaa:

B cnyyae HeobxogumocTu, Ans TOro, 4tobbl M3bexatb notepu nmoga, NOAMPOBaHHAsS COMb OOSMKHA ObiTb
yrnakoBaHa B repMeTUYHble MELUKMA UM MELUKN U3 MOMM3TUIIEHA BbICOKOW MIIOTHOCTWU MAWM MONUAponuieHa
(namMMHMPOBaHHOMO MITM HENAaMUHMPOBAHHOIO), UIN AXXYTOBbIE MELUKW Ha NOAKNagKe M3 NONnaTUneHa HU3KoM
NAOTHOCTY (MXKyTOBblE MeLUKM krnacca 1803 DW Ha nogknagke u3 nonmatuneHoBoro nucta tonwuHon 0,038
MM (150 gauge)). Bo MHorux ctpaHax anst 3Toro MoXeT noTpeboBaTbCsl KpynmHOMacLUTabHbIi nepexoq oT
TPaAMLMOHHBIX YMaKOBOYHbIX MaTepuanos, U3rOTOBIEHHbIX N3 CONOMbI nnn axkyTa. CTonmocTb fobaBrneHns
OOMOSNTHUTENBHOIO Mo4a ANs KOMMEHcauMn ero notepb MNpy UCMonb3oBaHWM Gonee AeLleBOW YrNaKOBKM
(Hanpumep, comombl WKW AXyTa), OOJPKHA OblTb paccMOTpeHa B COMOCTaBMEHUWM C 3aTpaTamu Mo
ncnonb3oBaHuo 6onee 4OPOroro ynakoBoYHOro Marepuana.

Macca eguHu4HON yNakoBKK COJIM HaBaliOM He OOJIKHa npeBblllaTb 50 kr (B cooTBeTCTBUN C KOHBEHLMNAMM
Me>|<,u,yHapo,qH0171 opraHunsauunmn pr,u,a) BO n3bexaHue 1Mcrnonb3oBaHus KPKOKOB AJ14 noabemMa MELLKOB.
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MeLwuku, KOTOpbIE YyXe Oblnn ncnonb3oBaHbl And ynakoBKM OPYrnx M3Oenun, Taknx Kak y/:|,06peHM;|, LEeMEeHT,
XUMUKATbI U T.4., HE AOIMKHbI ObiTb NCNOBL30BaHbI 415 YyNaKkoBKA VIOﬂMpOBaHHOVI conu.

CeTtb pacnpocCTpaHeHnda npoaykuun OoJIKHa ObITb onTmMmn3npoBaHa TakKnMm o6pa30M, 4yTOObI COKpaTuUTb
MHTEpBan Mmexay VIOﬂMpOBaHMeM n FIOTpGGJ'IeHVIeM conwn.

MO,D,I/IpOBaHHaFI COJb He AOO0JNKHa noaBepratbCa BO34ENCTBUIO OOXAOA, NOBbILEHHOW BAAXHOCTW UK NPAMbIX
COJTHEeYHbIX nyqul Ha ntobon ctagum XpaHeHuA, TpaHCNOPTUPOBKN UITK NMPOoAaXXu.

Mewwkn VIOD,VIPOBGHHOVI COnn OOJIXHbl XPaHNUTbCA TOJTbKO B 3aKpPbITbIX MOMELLEHNAX UM Ha CKnagax, KoTopble
MMEIOT AOCTAaTOYHYO BEHTUNALMUIO.

MoTpebuTento Takke AOMKHO BbITb PEKOMEHO0BAHO XPaHUTbL MOAMPOBAHHYIO COMb Tak, YTOObI 3aLUNTUTL ee
OT NPSIMOro BO34EeNCTBMSA Biaru, Tenna n ConHe4YyHoro ceeta.

METOAbl AHAITU3A U OTBOPA MNMPOB
OT160p Npo6 (cM. NMpunoxeHue)

OnpepeneHne cogepXxaHus xnopuaa HaTpus

[daHHbIl MeTod no3BONsieT YCTaHOBUTb cCoAepXaHue Xnopuaa HaTpus pacyeTHbIM METOOOM, Kak 3To
npegycmoTpeHo B pa3gene 3.1, Ha OCHOBaHWM pe3yrnbTaToB onpegeneHus cynbdatos (Metog 9.4), kanbuums
n mariusa (Metog 9.5), kanua (Metog 9.6) n notepb npu npokanuesaHum (Metog 9.7). Cynbdatsl cnegyet
nepecuynTbiBaTh kak CaSO4, a cBo6OAHbIN OCTAaTOK MOHOB KanbLus kak CaCl2, 3a nckntoveHmem Toro cry4as,
Korga cogepxaHue cynbdartoB B obpasue npesbillaeT KONMMYecTBO, HeobxoamMmoe AN KONMMYeCTBEHHOro
coeguHeHus ¢ kanbumeM. B atom cnydae crnegyeT nepecuuTtath Kanbumin kak CaSO4, a cBOGOAHbIN OCTATOK
noHoB cynbaTa cHavana kak MgSO4 n, ganee, kak Na2S04. OcTtaTtok MOHOB MarH/s nNepecynTbIiBaloT Kak
MgCI2. NoHbl kanusa nepecumntbiBatoT kak KCI. MioHbl ranoreHoB nepecuntbiBatoT kak NaCl. Maccoyto gonto
NaCl B npoLeHTax yka3bIBaloT MO OTHOLLEHMIO K CyXOMY OCTaTKy, yMHOXMB MaccoByto gonto NaCl B npoueHTax
Ha koadbdpurumeHT 100/100 -P, roe P saBnsieTcs MmaccoBol gonen noTepb Npu NpoKanvMeBaHny B NPOLIEHTaX.

OnpepgerneHve HepPaCTBOPUMOro ocTaTKa

B cootBetctBUMM € ISO 2479-1972 «OnpegenexHve cogepaHus BeLLEeCTB, HEPACTBOPMMbIX B BOAE WIU
KMCMoTax 1 NPUroToBIEHNE OCHOBHbLIX PACTBOPOB AN OnNpeaeneHns Apyrux nokasarenemny.

OnpepeneHue coaepxaHus cynbdgaToB

B cootBetctBUM c ISO 2480-1972 «OnpegeneHue cogepxaHus cynbdaTtoB — rpaBUMETPUYECKNA METOon
onpegeneHns cogepxaHusa cynbdartoB B Buae cynbdarta 6apua». Kpome TOro, mMoryt mcnosnb3oBaTbCs
EuSalt/AS 015-2007 «OnpepeneHne aneMeHToB, MeTod amuccuoHHon cnektpometpun (UCIM-A3C)» wnu
EuSalt/AS 018-2005 "OnpegeneHune aHMOHOB METOAOM BbICOKOI((EKTUBHOM MOHHOM Xpomatorpadum
(BUXP)».

OnpepeneHune coaepXaHUA KanbLus U MarHus

B cootBeTcTBMM € ISO 2482-1973 «OnpeaeneHune cogepxaHus Kanbumnsa n MarHnsa — KOMnnekcoMeTpuieckmne
meTtoabl EDTA». Kpome Toro, moryt mcnonssoBatbcs EuSalt/AS 009-2005 «OnpepeneHve copepxaHus
KanbLMs U1 MarHMsi METOAOM NilaMeHHON aToOMHOabcopOLMOHHOM cnekTpoMeTpumny unu EuSalt/AS 015-2007
«OnpegeneHve aneMeHToB MeTOAOM amuccuoHHon cnekrpomeTtpun (MCI1-A3C)».

On peneneHune coaepXxaHua Kanua

B cootBetctBUM c EuSalt/AS 008-2005 «OnpegeneHve copepXaHusd Kanus MeTodoM NiiamMeHHON
aTtoMHoabcopObuMOHHON cnekTpomeTpum». Kpome TOro, moxeT wucnonb3oBaTbcd EuSalt/AS 015-2007
«OnpegeneHve aneMeHToB MeTOAOM amuccuoHHon cnekrpomeTpumn (UCI1-A3C)».

OnpepeneHve NoTepb NpPU NpoKanMBaHum (06bIYHasA BNaXHOCTb)
B cootBeTtcTtBUM ¢ ISO 2483-1973 «OnpeneneHne notepu maccol npyn 110 Cy.
OnpepeneHue coagepxaHUa Meau

B cooteeTcTtBMM ¢ EuSalt/AS 015-2007 «OnpegeneHne anemMeHToB MeTOLOB 3MUCCUOHHOW CNEeKTPOMEeTpumn
(UNC-A3C)».
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OnpepeneHne cogepkaHusi MblLbsKa

B cootBeTcTBUM ¢ EuSalt/AS 015-2007 «OnpeneneHne 3reMeHTOB METOAOB SMUCCUOHHOWM CneKkTpomMeTpum
(MNC-A3C)».

OnpepeneHue cogepXxaHus pTyTu

B cootBetctBUM Cc MeTogom EuSalt/AS 012-2005 «OnpepeneHve obLliero coaepxaHusi pTyTM MeTOAOM
aTOMHO-abCcopOUMOHHOM CMNEKTPOMETPMM XONOAHLIX napoB» wnun EuSalt/AS 015-2007 «OnpepneneHue
3N1EMEHTOB METOAOM 3MUCCUMOHHON cnekTpomeTpun (UCIT-A3C)».

On pepeneHne coaepXxaHuAa cCBUHLUA

B cootBetctBMM ¢ meTogom EuSalt/AS 013-2005 «OnpepeneHune obliero cogepXaHus CBMHLA — MeETOA
nnameHHoOn atoMHO-abcopOLMOHHOM cnekTpoMeTpuny. Kpome Toro, MoxeT ucnonb3oBaTbca EuSalt/AS 015-
2007 «OnpepeneHne aneMeHToB MeETOA0OM aMUccMoHHomn cnektpomeTtpun (MCI-A3C)».

On pepeneHune cogepxaHuna KagMmnua

B cootBetcTBMM ¢ MeTogamu EuSalt/AS 014-2005 «OnpeaeneHne obuiero cogepxaHus kagMmmst METOL40M
nraMeHHo aToMHo-abcopbLUMOHHONW chnekTpomeTpumy», EuSalt/AS 015-2007 «OnpeaeneHne anemMeHToB
mMeToaoM ammnccuoHHon cnektpomeTpum (MCI-A3C)».

OnpepeneHne cogepxaHusa noga

B cootBetctBUM C MeTogom EuSalt/AS 002-2005 «OnpegeneHne obuwlero cogepxaHus noga —
TUTPUMETPUYECKUA METOA C UCMONb30BaHMEM TuocyrnbdaTa HaTpusa». Kpome Toro, MOryT ncrnonb3oBaThCs
metoaq BOB/IOHNCE®/MexayHapogHOro coBeTa MO KOHTPOM noaodeduunTHbIX cocTosHuA «OueHka
nopgoaeduUNTHbIX 3abonesBaHW M MOHUTOPUHI KX npekpaweHuns. PykoBoacTBo Ans pykosoautenen
nporpamm. N3gaHue TpeTbe, npunoxeHue 1: «kMeTog TMTpoBaHus 4nsi onpeaeneHnsi COAepXaHusa NoaaToB U
noamaoos B conu». BecemmpHas Opranusaumsa 3gpasooxpaHeHus, XKenesa, 2007» nnn EuSalt/AS 019-2009
«OnpegeneHne obLero cogepxaHusa 6poma v oga MeToaom ammuccmoHHon cnektpomeTtpun (MCI-A3C)».
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NPUNOXEHUE
METO[ OTBEOPA MPOB NMULLEBOW CONU AN ONPEQENEHUA XNTOPUOA HATPUA
COEPA NPUMEHEHUA

[aHHbIl MeToq onpedenseT npoueaypy otéopa npob, KoTopas AOIMKHA MPUMEHSATLCA NpU onpeaeneHnm
OCHOBHOIO KOMMOHEHTA [J1s1 OLIeHKM Ka4yecTBa NWLLEBOro Xnopuaa HaTpusi (conu), kak 3To NpeaycMOTPeHo B
Crannaprte Kogekca ans nuiiesoi conu, pasaen 3 « OCHOBHOWM COCTaB 1 (pakTopbl KayecTBay.

Takke npunBoaANTCA KleTele7|, VICI'IOJ'Ib3yeMbIl7I anda TPpUHATUA pelueHnsa 00 MCMonbL30BaHWM UMM He
Mcnonb3oBaHM cepun nnn NnapTmm Ha ocHoBe OaHHON I'Ip06bl.

OBJNACTb NPUMEHEHUA

OaHHbIn MeToq NnpumeHnm ans otbopa npob noboro Tnna conu, npegHasHaYeHHOW AN MCNOMb30BaHWS B
nuLLy, pacacoBaHHOW 1 HaBasnom.

NMPUHLUUMNDbI

[aHHbIn MeToq npencrasndaeT KoOMrnieke npouenyp 0T6opa np06 ana onpengerieHnd cpegHero nokasarend
KayecTBa: aHanM3 cmellaHHon obbeanHEHHON I'Ip06bl.

CwmellaHHas obbeanHeHHas np06a B3ATa TakKnMm o6pa30M, 4YTOObI OHA npencrtasnana cepuio nnn napTuto.
OHa cocTouT 13 YacTen, B3ATbIX N3 cepun nnn napTun and aHanumsa.

KpVITepI/IIZ NPUHATUA peLleHnA, OCHOBaHHbIA Ha cpegHeM 3Ha4yeHun, rnoslydeHHoOM B pel3yrnbTaTe aHarimia
00begMHEHHbIX r|p06, OOJ1KEeH COOTBETCTBOBATL MNOJIOXKEHUAM CTaHp,apTa.

ONPEQENEHUA

TepMI/IHbI, ncnonb3dyemble B AaHHOM MeTone 0T6opa I'Ip06, MCNONb3YyKTCA B 3HA4YEeHUAX, NpuBedeHHbIX B
«Obwem pykoBoacTBe no otbopy npob» ("General Guidelines on Sampling" CAC/GL 50-2004), ecnn He
yKasaHo UHoe.

OBOPYOOBAHUE

O6opynoBaHue, ucnonb3dyemoe Ans otbopa npob, 4OMKHO ObiTb NPUCNOCOBNEHO K XapakTepy MUCMNbITaHUN,
KoTopble ByayT ocylecTBNATLCS (Hanpumep, npu otdope Npob wynom, obopyaoBaHve ans oTbopa AOMKHO
ObITb U3rOTOBMNEHO N3 XMMUYECKM MHEPTHOrO MaTepuana v T. 4.). KoHTelHepbl ans c6opa npob AomkHbI ObITb
N3roToBNEHbl N3 XMMUYECKN MHEPTHOTO MaTepuana u AoMmKHbI BblTb BO3AYXOHEMNPOHULLAEMBI.

NMPOLIEOQYPA
Pacd¢acoBaHHas conb

B3aTtve npob6 MoxeT OblTb OCYLLUECTBMEHO MyTEM «CNy4yanHOW BbIOOPKMY» UMK «CUCTEMATUYECKOro oTbopa
npo6». Beibop npumeHsemMoro metoga 3aBUCUT OT Xapaktepa napTum (Hanpumep, ecnv nakeTbl OTMEYEHbI
nocrnegoBaTenbHbLIMU HOMEpamu, cucTteMaTudecknin oT6op Npod MoxeT BbiTb NOAXOSALMM METOLO0M).

CnyyaliHasi ebi6opKa

Cnepyet oTbupaTth N KONMMYECTBO €ANHNL, N3 cepuM Takmm obpasom, YTobbl kaxkaasi eguHuLa B Cepyum Mmena
OAMHaKOBbIE LWaHCbl ObITb OTOBPAHHOMN.

Cucmemamudeckutli omb6op obpa3uyoe

Ecnn N KonuyecTBo eanH1L, B NapTum BbINo KnaccuguumpoBaHo U MOXeT ObiTb NpoHymepoBaHo oT 1 go N,
«1 B k» cucTemaTtuyeckas BbiGopka n aNieMeHTOB MOXET ObITb Npov3BeaeHa creayowmM o6pasom:

a) onpegenutb 3HadeHue k kak k=N/n (ecnun k — He uenoe 4ncno, To C OKpyrneHnem ero oo Gnwxanwero
uernoro yucna),

6) B3ATb O6pasel crnyyalHbiM 0b6pasoMm, MnepBbiit kK aneMeHT B napTuu, a 3aTteM oTOUpaTb 3NEMEeHTHI,
0TCYMTLIBas 3Ha4YeHue k oT NepBoro oToGpaHHoro.

COJlb HABANOM

34ecb mapTvs YCrOBHO pasferieHa Ha anemeHTbl (CTpatbl); mapTms ¢ obwen mMaccoi m Kr cyvMTaeTcs
coctosiwen n3 m/100 anemeHToB. B 3TOM criyyae HeobGXoAMMO COCTaBWUTb MilaH «CTPATUPULUPOBAHHOMO
oTOO0p Npob6», COOTBETCTBYOWMI pa3mepy napTumn. Obpasuybl oTOuparTCca n3 BCeX CTpaT NPOnopLUOHanbHO
pasmMepam CcTpaTbl.
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MpumeyaHue. CTpatnduumpoBaHHbIn 0T6op Npod M3 obuwen macchl, KoTopas MoXeT ObITb pasgeneHa Ha
pas3nuyHble YacTu (Tak Ha3blBaeMble CTpaTbl), OCYLLECTBMSIETCS TakMM obpa3om, 4ToObl ykasaHHble [0Nu
npo6bl 66NN B3ATHI U3 Pa3nUYHbIX CTPaT.

CymmapHas npo6a

Pasmep 1 KOnNUMYecTBO 3NEMEHTOB, (hOpMUPYIOLWMX NPOBY, 3aBUCST OT TUMA COMM U BEMWYMHBLI MaPTUW.
MuHumManbHbI pa3mep obpasua criegyeT ycTaHaenvMBaTth, NMPUMHUMAsi BO BHMMaHWE OAHO U3 crieayloLmx
TpeboBaHWin B 3aBUCUMOCTM OT OBCTOATENLCTB:

e 250 r gns conu HaBanom unu pacdacoBaHHON B nakeTax maccow 6onee 1 kr;
e 0OfHa ynakoBka Ansi pacgacoBaHHON conu B naketax no 500 r nnu 1 kr.

KonunyecTtBo 06pasLoB, KOTOpoe He0BX0AMMO B3ATb U3 NapTuK, ONpeaensieTcs B COOTBETCTBUM C « OCHOBHbIM
pykoBoacTBOM no oTbopy npob» ("General Guidelines on Sampling" CAC/GL 50-2004).

CnenyeT 06beAVHUTE M XOPOLLO MepemMellaTb pasfinyHble Nnopuuun, B3aTble U3 napTun. Takas cMellaHHas
BanoBasi npoba npeacraensieT cobor nadopaTopHyto nNpoby. TakuM cnocobom MOXET ObiTb COCTaBfEHO
bGonee ogHon nabopaTopHOW NPoo6bLI.

KPUTEPUN COOTBETCTBUA

Cnepnyet onpegenutb cogepxaHue NaCl (%) no kpanHen mepe B ABYX TECTOBbIX NMOpuMsaX flabopaTopHOM
npoosl.

CnepyeT paccuutaTb CpefHee 3Ha4YeHne pesynbTaToB, NOMyYeHHbIX ANA N TECTOBbIX NOpLUui nabopaTopHon
npo6bl, MCNONb3YyS:

DX

Xx=“="(n>2)
n

B cootBetctBUM C cooTBeTCcTBYlOWMMKN TpeboBaHuamn cogepxaHns NaCl (%) naptua cumTaetcs
npuemnemMow, ecnu BbINOMHAETCA cneayioLlee ycrnosue:

X 2 yCTaHOBMNEHHOIO MUHUMAMNbHOTO YPOBHSI.

OTYET Ob OTBOPE MNPOB

OT1ueT 06 oT6Ope Npo6 JOMKEH copepKaTb CreayoLy MHopMaLuto:

a) TWN 1 NPOUCXOXAEHME COMMK;

6) M3MEHEHMS COCTOSIHUSI conn (HanpuMep, Hanuyne NOCTOPOHHMX NPUMECEN);

B) Aarta otbopa npob;

r) HOMep NMapTWW URK cepun ToBapa;

4) cnocob ynakoBku;

e) obLiasa macca napTum unm cepuu,

X) KONMUYecTBO, eauHMLa M3MepPEHMs Macchl YNakoBOK C yKasaHWeM, AaHa v Macca B HeTTO Unm BpyTTo;

3) KOJIM4ecCcTBO 3JIEMEHTOB BbI60pKI/I;

=

) KONMMYECTBO, XapakTep U HadanbHasi No3nuUusi 3r1IEMEHTOB BbIOOPKM;

K) KONM4YecTBO, COCTaB M Macca Banoson nNpobbl (Npob), a Takke MeTod, UCMONb3yeMbln And ee (Ux) B3ATUsS
N COXpaHeHwus;

n) vMeHa ¥ noanucy niofeit, KoTopble NpoBenu oTéop Npo6.
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	9.13 Определение содержания йода
	В соответствии с методом EuSalt/AS 002-2005 «Определение общего содержания йода – титриметрический метод с использованием тиосульфата натрия». Кроме того, могут использоваться метод ВОЗ/ЮНИСЕФ/Международного совета по контролю йододефицитных состояний...
	ПРИЛОЖЕНИЕ
	МЕТОД ОТБОРА ПРОБ ПИЩЕВОЙ СОЛИ ДЛЯ ОПРЕДЕЛЕНИЯ ХЛОРИДА НАТРИЯ
	1. СФЕРА ПРИМЕНЕНИЯ
	Данный метод определяет процедуру отбора проб, которая должна применяться при определении основного компонента для оценки качества пищевого хлорида натрия (соли), как это предусмотрено в Стандарте Кодекса для пищевой соли, раздел 3 «Основной состав и ...
	Также приводится критерий, используемый для принятия решения об использовании или не использовании серии или партии на основе данной пробы.
	2. ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ
	Данный метод применим для отбора проб любого типа соли, предназначенной для использования в пищу, расфасованной и навалом.
	3. ПРИНЦИПЫ
	Данный метод представляет комплекс процедур отбора проб для определения среднего показателя качества: анализ смешанной объединенной пробы.
	Смешанная объединенная проба взята таким образом, чтобы она представляла серию или партию. Она состоит из частей, взятых из серии или партии для анализа.
	Критерий принятия решения, основанный на среднем значении, полученном в результате анализа объединенных проб, должен соответствовать положениям Стандарта.
	4. ОПРЕДЕЛЕНИЯ
	Термины, используемые в данном методе отбора проб, используются в значениях, приведенных в «Общем руководстве по отбору проб» ("General Guidelines on Sampling" CAC/GL 50-2004), если не указано иное.
	5. ОБОРУДОВАНИЕ
	Оборудование, используемое для отбора проб, должно быть приспособлено к характеру испытаний, которые будут осуществляться (например, при отборе проб щупом, оборудование для отбора должно быть изготовлено из химически инертного материала и т. д.). Конт...
	6. ПРОЦЕДУРА
	6.1 Расфасованная соль
	Взятие проб может быть осуществлено путем «случайной выборки» или «систематического отбора проб». Выбор применяемого метода зависит от характера партии (например, если пакеты отмечены последовательными номерами, систематический отбор проб может быть п...
	6.1.1 Случайная выборка
	Следует отбирать n количество единиц из серии таким образом, чтобы каждая единица в серии имела одинаковые шансы быть отобранной.
	6.1.2 Систематический отбор образцов
	Если N количество единиц в партии было классифицировано и может быть пронумеровано от 1 до N, «1 в k» систематическая выборка n элементов может быть произведена следующим образом:
	а) определить значение k как k=N/n (если k – не целое число, то с округлением его до ближайшего целого числа),
	б) взять образец случайным образом, первый k элемент в партии, а затем отбирать элементы, отсчитывая значение k от первого отобранного.
	6.2 СОЛЬ НАВАЛОМ
	Здесь партия условно разделена на элементы (страты); партия с общей массой m кг считается состоящей из m/100 элементов. В этом случае необходимо составить план «стратифицированного отбор проб», соответствующий размеру партии. Образцы отбираются из все...
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	установленного минимального уровня.
	8. ОТЧЕТ ОБ ОТБОРЕ ПРОБ
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